VIGNOBLES GONET-MEDEVILLE

CHATEAU GILETTE
SAUTERNES

Francais
SUPERFICIE : 4,5 Hectares
TERROIR SPECIFIQUE DU
CRU : Sable et roches sur sous-sol calcaire
ENCEPAGEMENT : 90% Sémillon 8% Sauvignon
2% Muscadelle
VENDANGES : Manuelles - plusieurs tries
VINIFICATION : A basse température en cuves inox
ELEVAGE : 17-18 ans en cuves bétons
MISE EN BOUTEILLES : Aprés 20 ans d’élevage en cuve béton
PRODUCTION : 3 000 a 6 000 bouteilles

English
AREAOF THE VINEYARD : 4,5 Hectares
SPECIFIC SOIL: Gravel and sand on blocks of sandstone

GRAPE VARIETIES : 90% Sémillon 8% Sauvignon
2% Muscadelle
«es colll HARVEST : Hand picking
-MEDES, VINIFICATION : Stainless steel tanks

AGEING : 17-18 years in
BOTTLED : After 20 years in ageing

'if PRODUCTION : 3000 to 6 000 bottles

SCEA Julie GONET-MEDEVILLE
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